du lundi 4 au vendredi 8 mars

du lundi 11 au vendrdi 15 mars

du lundi 18 au vendredi 22 mars

du lundi 25 au vendredi 29 mars

LUNDI

Carottes BIO régionales
rapées vinaigrette

Sauté de boeuf régional
sauce moutarde

Pommes de terre
sautées

Emmental Bio

Flan vanille

Céleri rapé (regional)
vinaigrette fagon cocktail

Filet de poulet
paprika

sauce

Semoule Bio

Bdchette lait mélangé

Poire (régional)

Salade de haricots verts
Bio facon nicoise

Saucisse de Francfort

Purée de pommes de
terre fraiche et panais

Tomme noire

Creme dessert vanille

Céleri rapé sauce
rémoulade

Parmentier de carottes a
I'égrené végétal de pois
Bio

Cancoillotte IGP a l'ail

Poire (régional)

MENUS SCOLAIRES
lundi 4 au vendredi 29 mars 2024

MARDI

Betteraves Bio
vinaigrette a la
ciboulette

Riz de camargue,
potiron et emmental
facon risotto

Régal des moines
(régional)

kiwi Bio
Potage a la carotte
(régional)

Gratin de coquillettes
Bio et chou fleur,
béchamel fromagére

Yaourt sucré régional

Pomme

Endives vinaigrette au
miel

Boulettes au boeuf
sauce tomate
basilic

Lentilles Bio (régional)

Camembert Bio

Orange Bio

Lentilles Bio (régional)
vinaigrette a I'échalote

Réti d porc sauce

paprika

Haricots verts Bio
persillés

Saint Nectaire

Mousse au chocolat

MERCREDI

Céleri rapé (régional)
vinaigrette

Bouletttes a lI'agneau
sauce lombarde

Semoule Bio

Saint Nectaire

Compote pomme Bio
maison

Rillettes de thon

Jambon blanc
sauce tomate

Riz de camargue

Emmental Bio rapé

Créme dessert
pralinée

Macédoine de
légumes Bio
vinaigrette au persil

Filet de colin d'Alaska
MSC sauce citron

Carottes Bio persillées

Verre de lait Bio

Eclair au chocolat

Radis roses et beurre

Nuggets de volaille et
ketchup

Pommes de terre
rissolées

Suisse aux fruits

Pommes

JEUDI

Salade mélée sauce
vinaigrette a l'orange

Tartiflette aux oeufs
durs

Saint Moret Bio

Poire

Betteraves Bio sauce
moutarde a I'ancienne

Sauté de boeuf
sauce fagon
bourguignon

Carottes

Suisse sucré

Fromage blanc nature
et copeaux de chocolat

Betteraves Bio sauce
vinaigre de Xérés

Riz de camargue
sauce fromagére aux
champignons

Yaourt brassé aux
fruits (régional)

Compote maison
pomme Bio

Salade mélée
vinaigrette a l'orange

Sauté de porc
sauce au
colombo

Petits pois

Gouda Bio

Yaourt arbme(regional)

VENDREDI

Macédoine de
légumes Bio

Nuggetts de poisson et
citron

Haricots beurre
persillés

Carré de Ligueil
Géateau au chocolat

(farine Bio)

Salade iceberg sauce
balsamic

Hamburger 100% filet
de poisson MSC pané
et ketchup/toastinette

Frites

Cake du chef banane
Bio/chocolat (farine
Bio)

Paté de campagne
et cornichons

Boulettes au veau
fagon blanquette

Légumes potée (chou,
carottes, navets,
pommes de terre)

yaourt sucré

kiwi Bio

Cake au fromage Bio
Médaillon de merlu
MISC sauce au citron
Mélange depommes
de terre et choux de

Bruxelles

Vache qui rit Bio

Banane Bio

Dessert cuisiné par nos

chefs @

Produit Labellisé

Produit BIO

Produit régional
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